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創
「
地
域
を
知
る
」
か
ら

一
粒
一
粒
へ
の
想
い

地
元
の
商
品
と
し
て

人
が
「
交
」
わ
る

特集　　この一杯に込めた地元愛
　その地域で製造される地酒やクラフト
ビールは、味の良さはもちろんのこと、製
造に至った背景、原料や醸造法、お酒の名
前など、作り手のこだわりが詰まっていま
す。それを知っているか知らないかでは、
お酒の味わいもきっと変わってくるのでは
ないでしょうか。
　年末年始は地元に帰省するなど、地域の
人との交流が多くなる時期だからこそ、ふ
るさとの匂いを感じるこの一杯で新年を迎
えては

地元だからこそ造れて、飲めて、人と人がつながる。
そんなお酒が造りたかったんです

①②③「交」のロゴはひらがなの「こ」と「う」が重なるデザインは堀さんが考案。「初代の頃の活気をもう
一度田辺へ」との思いから、初代「關の葵」は「關の葵 交」として生まれ変わり、緑色の瓶や淡い色のロゴ
などは熊野古道を実際に歩いたことで着想を得た。④お米を蒸している様子。「交」は年明けから春過ぎまで
の期間しか造らない。⑤「良いお酒は良いお米を提供してくれる農家の方の協力があってこそ」と堀さん。

日
本
酒
「
交
」
の
製
造
者
で
あ
る
堀 

将ま
さ
か
ず和
さ
ん
（
右
）
と
「
交
」
の
原
料
「
熊

野
米
」を
提
供
す
る
田
上 

雅ま
さ
と人
さ
ん（
左
）

①②

④⑤

③

　「熊野米プロジェクト」は、
熊野の地で作ったお米を見直
し、郷土料理を地元のお米で
作って食べる、お米の「地産地
消」を推進する活動です。
　この活動を通じて、「熊野の
お米のブランド価値を高める」

ことで、後継者不足の解消や地
域の水田が守られるなどの効果
が期待され、地域の活性化へと
つながります。

業
１
０
２
年
の
老
舗
で
あ

り
、
現
在
、
４
代
目
と
し
て

お
酒
の
卸
売
店
を
営
む
堀
さ
ん
。
堀

さ
ん
が
現
在
手
が
け
る
日
本
酒
「
關せ
き

の
葵あ
お
い 

交こ
う

」（
以
下
、
交
）
が
誕
生
す

る
き
っ
か
け
と
な
っ
た
の
は
、
地
域

課
題
を
ビ
ジ
ネ
ス
で
解
決
す
る
人
材

育
成
を
目
的
と
す
る
「
た
な
べ
未
来

創
造
塾
」（
以
下
、未
来
塾
）
で
し
た
。

　

堀
さ
ん
は
未
来
塾
の1

期
生
で
あ

り
、
そ
こ
で
熊
野
米
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト

（
左
記
参
照
）
を
立
ち
上
げ
て
い
た

田
上
さ
ん
と
出
会
い
ま
す
。「
地
元

の
も
の
を
生
か
し
た
地
元
な
ら
で
は

の
お
酒
を
作
り
た
い
」
と
い
う
堀
さ

ん
の
思
い
と
「
熊
野
の
お
米
の
ブ
ラ

ン
ド
価
値
を
高
め
た
い
」
田
上
さ
ん

の
思
い
が
合
致
し
、
日
本
酒
づ
く
り

が
ス
タ
ー
ト
し
ま
し
た
。

　　

早
速
、
日
本
酒
の
商
品
開
発
…
…

と
い
き
た
い
と
こ
ろ
で
す
が
、「
こ

の
お
酒
を
地
域
に
根
ざ
し
た
も
の
に

す
る
に
は
、
ま
ず
地
域
を
知
る
こ
と

が
大
切
で
は
」
と
堀
さ
ん
、
田
上
さ

ん
ら
開
発
担
当
チ
ー
ム
は
考
え
ま
し

た
。
そ
こ
で
、
世
界
遺
産
で
あ
る
熊

野
古
道
を
は
じ
め
、
か
つ
て
の
田
辺

の
城
下
町
を
地
元
の
方
と
一
緒
に
歩

く
取
組
な
ど
を
行
い
ま
し
た
。

　

田
辺
の
山
や
川
、
海
な
ど
の
豊
か

な
自
然
が
循
環
し
、
そ
れ
ぞ
れ
が
支

え
あ
っ
て
い
る
、
地
域
の
人
々
と
の

交
流
の
大
切
さ
な
ど
、
今
の
私
た
ち

の
暮
ら
し
は
人
と
人
、
人
と
自
然
そ

れ
ぞ
れ
が
重
な
り
合
っ
て
成
り
立
っ

て
い
る
こ
と
を
実
感
し
た
そ
う
で

す
。「
こ
の
お
酒
が
人
と
人
と
の
交

流
を
生
み
出
せ
る
よ
う
に
」
と
の
思

い
か
ら
、「
交
」
と
い
う
名
が
誕
生

し
ま
し
た
。

　

通
常
、
日
本
酒
の
原
料
は
山
田
錦

の
よ
う
な
酒
米
で
す
が
、「
交
」
に

使
わ
れ
て
い
る
の
は
、
食
用
米
で
あ

る
「
熊
野
米
」。「
食
用
米
で
は
う
ま

み
と
な
る
部
分
が
日
本
酒
で
は
雑
味

に
な
る
。
し
か
も
粒
が
酒
米
に
比
べ

て
小
さ
く
割
れ
や
す
い
。
だ
か
ら

時
間
を
か
け
て
少
し
ず
つ
お
米
を

削
っ
て
い
く
必
要
が
あ
る
ん
で
す
」

と
田
上
さ
ん
。

　

き
め
細
や
か
な
作
業
を
経
て
造

ら
れ
る
お
酒
は
、
日
本
酒
の
甘
さ
が

あ
り
つ
つ
も
、
や
や
辛
口
の
味
わ
い

で
、「
食
用
米
だ
か
ら
こ
そ
お
米
独

特
の
重
く
て
い
い
香
り
が
す
る
ん

で
す
」
と
田
上
さ
ん
は
言
い
ま
す
。

　　
「
ス
ー
パ
ー
な
ど
で
手
軽
に
お
酒

を
手
に
入
れ
ら
れ
る
こ
と
や
、
高
齢

化
に
よ
る
酒
屋
の
後
継
ぎ
不
足
か

ら
酒
屋
全
体
の
活
気
が
失
わ
れ
つ

つ
あ
る
」
と
堀
さ
ん
は
語
り
ま
す
。

そ
の
状
況
も
あ
っ
て
、「
交
」
は
基

本
的
に
地
元
の
酒
屋
で
し
か
買
え

な
い
お
酒
と
し
て
卸
売
し
て
お
り
、

堀
さ
ん
は
「
こ
れ
か
ら
『
交
』
を

求
め
る
お
客
さ
ん
が
増
え
る
こ
と

で
地
域
の
酒
屋
の
活
性
化
に
つ
な

が
れ
ば
」
と
話
し
ま
す
。

　

多
く
の
方
の
協
力
に
よ
っ
て
生

ま
れ
た
日
本
酒
「
交
」。「
こ
の
商
品

に
は
多
く
の
人
が
関
わ
っ
て
い
る

こ
と
を
、
地
元
の
人
は
も
ち
ろ
ん
、

地
元
以
外
の
人
に
も
知
っ
て
も
ら

い
た
い
で
す
。
こ
の
お
酒
が
起
点
と

な
っ
て
、
人
と
人
の
交
流
が
増
え
、

地
域
の
活
性
化
に
つ
な
が
っ
て
く

れ
れ
ば
」
と
堀
さ
ん
は
話
し
ま
す
。

　

熱
い
想
い
が
詰
ま
っ
た
日
本
酒

「
關
の
葵 

交
」
が
田
辺
市
を
よ
り
躍

動
さ
せ
て
い
く
の
は
そ
う
遠
い
未

来
で
は
な
い
と
感
じ
ま
し
た
。

地元で飲んで、語らい、「交」わる
　熊野米プロジェクトとは　
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➡➡
➡➡➡➡

5.5％
アルコール

６％
アルコール

4.5％
アルコール

6.5％
アルコール

苦味：★★
コク：★★★
香り：★★

苦味：★★★★★
コク：★★★
香り：★★★★

苦味：★★★
コク：★★★★
香り：★★★★

苦味：★★
コク：★★
香り：★★★★

ビールラベルのデザインは、この
発酵タンクがロケットのように打
ちあがり、ビールの泡が煙のよう
に噴射されたデザインとなってい
ます。

ビール醸造所　真鍋 志
し ま

麻さん

豊かな香りを味わって
　ボイジャービールには、見た目や味わいが異なり、
それぞれに良さのある4種類のビールがあります。

エールビール

① G
ゴ ー ル ド
OLD

オーソドックスなエールビール。
やわらかな苦味ですっきりとし
た飲み心地。

④ T
ス ラ ス タ ー
HRUSTER

ジューシーなフルーツを思わ
せる香りと心地よい口当た
り。

③ I
アイピーエー
P A

ホップが多く、奥行きのある苦
味と香り。花や柑橘系の香りと
酸味のバ
ランス。

②C
コ パ ー
OPPER

香ばしい香りとコクがあり、
ほんのり甘くて飲み飽きない
味わい。

　ここで造られているクラフトビールは、全て
エールビールです。エール酵母で上面発酵させた
ビールで、フルーティーで豊かな香りが特徴です。
　一方日本で流通しているビールの多くは、ラ
ガービールと呼ばれ、ラガー酵母で下面発酵させ
たもので喉越しが良いのが特徴です。

ボイジャービールができるまで

　
「
田
辺
で
ブ
ル
ワ
リ
ー
（
醸
造
所
）

を
始
め
た
き
っ
か
け
は
、
田
辺
に
は

ブ
ル
ワ
リ
ー
が
な
か
っ
た
こ
と
と
、

私
の
地
元
で
も
あ
っ
た
こ
と
」
と
話

し
て
く
れ
た
真
鍋
さ
ん
。
田
辺
発
の

「
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
ブ
ル
ワ
リ
ー
」

と
し
て
地
域
ブ
ラ
ン
ド
と
な
っ
て
、

田
辺
の
若
者
が
こ
こ
で
働
き
た
い
と

思
え
る
よ
う
な
醸
造
所
を
作
り
た
い

と
思
っ
た
そ
う
で
す
。

　

平
成
27
年
に
田
辺
で
誕
生
し
た

ボ
イ
ジ
ャ
ー
ビ
ー
ル
は
、
昭
和
52
年

に
打
ち
上
げ
ら
れ
た
惑
星
探
査
機

「
Ｖボ

イ

ジ

ャ

ー

Ｏ
Ｙ
Ａ
Ｇ
Ｅ
Ｒ
」
の
ロ
マ
ン
・

チ
ャ
レ
ン
ジ
・
未
知
へ
の
探
究
に
イ

メ
ー
ジ
を
重
ね
て
名
付
け
ら
れ
た
、

伝
統
的
で
オ
ー
ソ
ド
ッ
ク
ス
な
ビ
ー

ル
で
す
。
製
造
行
程
で
必
要
と
な
る

発
酵
タ
ン
ク
が
ロ
ケ
ッ
ト
の
よ
う
な

形
を
し
て
お
り
、
人
工
物
で
最
も
遠

く
ま
で
飛
行
し
続
け
て
い
る
惑
星
探

査
機
か
ら
着
想
を
得
た
そ
う
で
す
。

　

他
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
メ
ー

カ
ー
で
は
限
定
商
品
な
ど
多
く
の
種

類
を
提
供
し
て
い
る
と
こ
ろ
が
多
い

で
す
が
、
こ
ち
ら
で
は
定
番
商
品
を

常
に
ブ
ラ
ッ
シ
ュ
ア
ッ
プ
す
る
こ
と

に
努
め
て
い
き
た
い
と
言
い
ま
す
。

全
国
に
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
増
え
た
時
も

自
分
た
ち
の
考
え
を
貫
い
て
き
た
と

言
い
ま
す
。

　

リ
ピ
ー
タ
ー
も
多
く
、
熊
野
古
道

を
歩
き
に
来
た
外
国
人
観
光
客
や
、

散
歩
が
て
ら
飲
み
に
来
て
い
る
方
も

い
る
そ
う
で
す
。

　

地
元
の
人
た
ち
に
愛
さ
れ
る
ビ
ー

ル
に
、
そ
し
て
市
外
の
人
た
ち
に
も

こ
の
ビ
ー
ル
が
き
っ
か
け
と
な
っ

て
、
も
っ
と
田
辺
を
知
っ
て
も
ら
え

る
よ
う
に
と
、
様
々
な
地
域
の
イ
ベ

ン
ト
に
も
参
加
し
つ
つ
、
常
に
よ
り

お
い
し
い
ビ
ー
ル
を
探
究
さ
れ
て
い

ま
す
。

長く、広く、愛されるブルワリーをめざして

　　　糖化
砕いた麦芽と温水が、酵素の働
きにより糖化液になります。

　　麦汁濾過
糖化液をろ過し、きれい
な麦汁を取り出します。

　　　　煮沸
煮沸した麦汁にホップを加え、ビール
特有の苦味と香りを引き出します。

2

1

３

　　　貯酒
貯酒タンクに移し、低温で熟
成させて完成です。

　　　冷却
熱交換機を通し発酵に適し
た温度まで急速冷却します。

　　　発酵
発酵タンクに移し酵母で発酵
させます。１週間程度で若
ビールに。

６ ４５
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飲食店　稲垣 基
はじめ

さん（左）・お客さん　出口 貴
たかひろ

広さん（右）

地
酒
で
交
わ
す故

郷
の
話

　このクラフトビールは、
間違いなく世界レベルの
品質とおいしさを感じま
す。田辺でこんなにおいし
いビールが造られているの
は、とても誇らしいです。
ぜひ味わっていただきたい
ですね。

世界に誇れる味

香りを味わうコツを教えます

ビール醸造所
真鍋 志

し ま

麻さん
地酒・クラフトビールのほか、
田辺市の地域ブランドはこちら ▶

酒販売店
　砂野 洋

ひろかた

賢さん

たなべ営業室 
石野主査

　

今
回
紹
介
し
た
交
や
ボ
イ
ジ
ャ
ー

ビ
ー
ル
は
、
田
辺
を
愛
す
る
人
々
が
つ

な
が
り
、
多
様
な
業
種
が
重
な
り
合
う

こ
と
で
新
た
な
価
値
を
生
み
出
し
た
ブ

ラ
ン
ド
で
す
。

　

こ
の
他
に
も
様
々
な
ブ
ラ
ン
ド
が
あ

り
、
そ
れ
ら
の
ブ
ラ
ン
ド
に
も
地
域
の
自

然
や
歴
史
、
文
化
、
田
辺
を
愛
す
る
人

の
思
い
が
深
く
刻
ま
れ
て
い
ま
す
。
田
辺

の
ブ
ラ
ン
ド
価
値
は
、
そ
の
人
々
の
思
い

が
つ
な
が
り
続
け
る
こ
と
で
高
ま
り
、
さ

ら
に
地
域
の
魅
力
を
高
め
て
い
き
ま
す
。 

　

当
室
で
は
「
た
な
べ
未
来
創
造
塾
」

を
創
設
し
、
地
域
課
題
の
解
決
を
ビ
ジ

ネ
ス
の
手
法
で
考
え
る
人
材
育
成
な
ど

に
取
り
組
ん
で
お
り
、
交
を
は
じ
め
、

多
く
の
新
た
な
ビ
ジ
ネ
ス
や
人
々
と
の

つ
な
が
り
が
生
ま
れ
て
き
ま
し
た
。
私

た
ち
も
地
域
に
生
き
る
一
員
と
し
て
、

引
き
継
が
れ
て
き
た
思
い
を
次
の
世
代

に
つ
な
い
で
い
く
手
助
け
を
し
た
い
と

考
え
て
い
ま
す
。

　

私
の
店
で
は
、
観
光
客
が
多
く

来
店
さ
れ
ま
す
。
ま
ず
は
梅
酒
で

乾
杯
、
そ
し
て
地
ビ
ー
ル
、
地
酒

と
い
う
流
れ
が
お
す
す
め
の
コ
ー

ス
で
す
。
海
外
の
方
向
け
に
、
そ

れ
ぞ
れ
の
お
酒
に
合
う
コ
ー
ス
料

理
も
考
案
中
で
す
。

　

お
酒
を
介
し
て
お
客
さ
ん
か
ら

故
郷
の
お
酒
を
教
え
て
も
ら
っ
た

り
、
逆
に
田
辺
の
地
酒
を
紹
介
し

た
り
し
な
が
ら
、
お
互
い
の
地
元

話
に
盛
り
上
が
る
こ
と
が
多
く
、

そ
れ
な
ら
と
５
〜
６
年
前
か
ら
地

元
の
梅
酒
や
日
本
酒
を
中
心
に
揃

え
ま
し
た
。

　

ど
ん
な
料
理
に
で
も
合
い
ま
す

が
、
こ
の
時
期
は
地
元
で
捕
れ
た

ハ
マ
チ
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ
が
オ
ス
ス

メ
で
す
。
地
元
の
お
酒
に
は
地
元

の
食
材
で
楽
し
ん
で
く
だ
さ
い
！

　

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
は
、
そ
の
多
種
多

様
な
風
味
が
魅
力
の
一
つ
で
す
。
ブ
ル

ワ
リ
ー
で
は
、
オ
ー
ソ
ド
ッ
ク
ス
な
風

味
の
ビ
ー
ル
か
ら
ス
タ
ー
ト
し
、
次
に

コ
ク
の
あ
る
ビ
ー
ル
、
そ
し
て
香
り
豊

か
な
ビ
ー
ル
、
最
後
に
爽
や
か
な
香
り

の
ビ
ー
ル
を
味
わ
っ
て
い
た
だ
く
こ
と

を
オ
ス
ス
メ
し
て
い
ま
す
（
７
ペ
ー
ジ

の
①
〜
④
の
順
）。

　

ま
た
、
そ
れ
ぞ
れ
の
ビ
ー
ル
と
お
料

理
を
合
わ
せ
る
こ
と
で
、
よ
り
お
い
し

く
楽
し
む
こ
と
が
で
き
る
と
思
い
ま
す
。

　

例
え
ば
、
ア
メ
リ
カ
の
ビ
ー
ル
に
は

ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
、
ド
イ
ツ
の
ビ
ー
ル
な

ら
ウ
イ
ン
ナ
ー
な
ど
、
国
や
地
域
で
合

わ
せ
る
の
も
一
つ
。
淡
色
系
の
ビ
ー
ル

に
は
白
身
魚
、
濃
色
系
の
ビ
ー
ル
に
は

牛
肉
の
煮
込
み
な
ど
、
色
で
合
わ
せ
る

の
も
一
つ
で
す
。

　

ブ
ル
ワ
リ
ー
で
は
、
②
コ
パ
ー
に
う

つ
ぼ
の
小
明
石
煮
、
③
Ｉ
Ｐ
Ａ
に
ス

モ
ー
ク
ナ
ッ
ツ
な
ど
を
オ
ス
ス
メ
し
て

い
ま
す
。

　

私
た
ち
の
地
元
田
辺
に
は
「
交
」
と
名

づ
け
ら
れ
た
、純
米
吟
醸
酒
が
あ
り
ま
す
。

吟
醸
酒
と
い
え
ば
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り

が
特
徴
的
で
す
が
、
交
は
米
本
来
の
う
ま

み
が
し
っ
か
り
と
感
じ
ら
れ
、
日
本
酒
好

き
の
方
に
は
特
に
オ
ス
ス
メ
で
す
。
こ
れ

か
ら
の
季
節
は
、
少
し
温
め
て
飲
ん
で
い

た
だ
く
と
、
日
本
酒
の
甘
み
が
お
料
理
を

一
層
引
き
立
て
て
く
れ
ま
す
。

　

一
方
、
当
地
で
醸
造
さ
れ
て
い
る
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
「
ボ
イ
ジ
ャ
ー
」
は
、
地
元

の
水
を
使
用
し
て
徹
底
し
た
品
質
管
理
が

行
わ
れ
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
特
徴
的
な

風
味
と
飲
み
や
す
さ
か
ら
、
国
内
外
問
わ

ず
多
く
の
人
々
に
愛
さ
れ
て
い
ま
す
。
リ

ピ
ー
タ
ー
も
多
い
こ
の
ビ
ー
ル
の
存
在

が
、
醸
造
所
の
コ
ロ
ナ
禍
を
乗
り
越
え
る

一
助
と
な
っ
た
と
聞
き
ま
す
。

　

交
も
ボ
イ
ジ
ャ
ー
も
、
地
元
な
ら
で
は

の
お
酒
で
あ
り
、
私
た
ち
の
誇
り
で
す
。

た
と
え
飲
酒
が
で
き
な
い
方
で
も
、
地
元

で
こ
ん
な
に
素
晴
ら
し
い
お
酒
が
造
ら
れ

て
い
る
こ
と
を
知
っ
て
い
た
だ
き
、
ぜ
ひ

地
元
の
お
酒
を
周
り
の
方
々
に
自
信
を

持
っ
て
勧
め
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
。

人
々
の
地
元
愛
が

田
辺
ブ
ラ
ン
ド
を
作
る

交を飲むときは、特に赤身の刺身が
食べたくなります（堀さん）

これからの季節、地酒
を飲みながら家族や友
人と鍋を囲むのが最高
ですね！（砂野さん）

田辺のかまぼこで地
酒を飲むのがお気に
入りです（田上さん）

地元ならではの自慢のお酒

交わる×広がる
　地元の酒販売店や飲食店など、様々な方から地酒・クラフトビールの魅力を伺いま
した。オススメの飲み方も紹介します。地元のお酒を新たな視点で楽しんでみません

地酒で乾杯 !!!!
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