【様式第４号】
田辺スポーツパーク宿泊施設食堂

出店企画提案書
１　出店コンセプト
	項　　目
	内　　容

	①食堂の基本コンセプト
	施設の機能や役割を理解した上での運営の工夫や、食堂の運営者として公共施設への出店をどのようにとらえているかなどについて記入してください。


	②食事の提供方式
	該当するものに○印をつけてください。

・バイキング形式
・定食または弁当形式
・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

【補足がある場合は以下に記入してください】



	③食事のサービス方式
	該当するものに○印をつけてください。

・フルサービス
・セルフサービス
・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
【補足がある場合は以下に記入してください】



	④調理作業場所
	該当するものに○印をつけてください。

 (1)ライス

　・現場

　・市内の他施設

　・現場、市内の他施設併用
　・外部発注

　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(2)汁物

　・現場

　・市内の他施設

　・現場、市内の他施設併用
　・外部発注

　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(3)煮物

　・現場

　・市内の他施設

　・現場、市内の他施設併用
　・外部発注

　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(4)焼き物

　・現場

　・市内の他施設

　・現場、市内の他施設併用
　・外部発注

　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(5)揚げ物

　・現場

　・市内の他施設

　・現場、市内の他施設併用
　・外部発注

　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

【補足がある場合は以下に記入してください】



	⑤予約申込、予約変更等の対応期限
	該当するものに○印をつけてください。

食事の予約は教育委員会が宿泊予約と一括して受付します。

(1)予約申込

　　・　　日前（　　時まで）

(2)数量増加
　　・　　日前（　　時まで）
・対応不可

・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(3)数量減少
　　・　　日前（　　時まで）
・対応不可

・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(4)キャンセル

　　・　　日前（　　時まで）

・対応不可

・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
【補足がある場合は以下に記入してください】



	⑥食事料金の収受方法
	該当するものに○印をつけてください。

 (1)利用者からの入金時期
　　・前払い

　　・後払い

　　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

(2)利用者からの入金方法

　　・現金

　　・口座振込
　　・クレジットカード
　　・当初予約分は口座振込、追加分は当日現金

　　・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

【補足がある場合は以下に記入してください】




２　メニュー（献立）及び食材等
	項　　目
	内　　容

	①食事の内容（質、ボリューム等）についての考え方
	食事の内容は、利用者（主にスポーツをしている人）のニーズに合ったものを希望します。
基本の献立（通常メニュー）についての栄養バランスやボリュームの考え方等について記載してください。
また、通常メニュー以外に特別メニューや利用者のリクエストに応じたメニューの提供ができるか、おかわりや増量の対応等についても記載してください。


	②地域の食材の活用についての考え方
	

	③食物アレルギー対応についての考え方
	該当するものに○印をつけてください。

・事前に利用者から食物アレルギーの情報をもらったうえで、献立に反映させる

・あらかじめ献立表を配布するが、食べる食べないは利用者の判断に任せる
・特に対応しない

・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
【補足がある場合は以下に記入してください】




３　価格
	項　　目
	内　　容

	①価格（通常メニュー）
	朝食　　　　　　円（１人１食あたり税込価格）
夕食　　　　　　円（１人１食あたり税込価格）

	②価格（その他）
	増量や特別メニュー等の提案がある場合はその価格（税込）を記入してください。



４　業務の実施体制
①従業員の配置計画
	担当業務
	人　数
	勤務時間
	資格等

	
	正社員
	人
	　時～　　時
	

	
	パート・アルバイト
	人
	　時～　　時
	

	
	正社員
	人
	　時～　　時
	

	
	パート・アルバイト
	人
	　時～　　時
	

	
	正社員
	人
	　時～　　時
	

	
	パート・アルバイト
	人
	　時～　　時
	

	
	正社員
	人
	　時～　　時
	

	
	パート・アルバイト
	人
	　時～　　時
	

	
	正社員
	人
	　時～　　時
	

	
	パート・アルバイト
	人
	　時～　　時
	


②従業員研修
	従業員接遇研修
	


③衛生管理の考え方
	衛生管理体制
	

	清掃計画
	

	廃棄物処理計画
	

	事故防止・安全対策
	


④クレーム、要望等への対応
	利用者からのクレーム、要望等の対応方法
	


５　収支計画
　①収支計画書（年間）　　　　　　　　　　[単位：円]
	売　上　高
	

	営業費用
	原材料費
	

	
	人件費
	

	
	光熱水費
	

	
	保健衛生費
	

	
	使用料
	

	
	消耗品費
	

	
	滅価償却費
	

	
	諸経費等
	

	
	
	

	
	
	

	
	計
	

	営業利益
	


６　その他の特記事項、アピールポイント等
　その他、利用者サービスの向上を図るための特記事項やアピールポイントがあれば、自由に記載してください。（ただし、これまでの記載内容との重複する部分は除く）。
	


