
食堂の基本コンセプト

店舗レイアウト、利用者の動線計画

食事の提供方式、サービス方式

予約申込等の対応期限、食事料金の収受方法

献立の内容（質）・ボリューム

増量、特別メニュー等

地域の食材の活用

食物アレルギー対応

３．価格 価格 25

従業員の配置計画

従業員研修

衛生管理の考え方

クレーム・要望等への対応

収支計画書

行政財産使用料

６．その他提案 その他自由提案 15

100合　　計

審査項目 審査内容 配点

１．出店コンセプト 15

田辺スポーツパーク宿泊施設食堂出店者　審査基準

５．収支計画 10

２．メニュー（献立） 25

４．業務の実施体制 10


